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Kavolì® piccole foglie di cavoli brevettate Un nuovo prodotto 
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Kavolì® 
Questo è il marchio del nostro nuovo prodotto! 

Kavolì® sono delle piccole foglie della famiglia delle brassiche
oleraceecioè della famiglia dei cavoli. In questo gruppo di vegetali
sono compresi i generi coltivati con il nome di cavolo broccolo,
cavolfiore, cavolo cappuccio, cavolo verza, cavolo toscano.
Solitamentequesti vegetalisi raccolgonoquandohannoraggiuntola
loro naturalematurazione,e hannoquindicompletatoƭΩinfiorescenza
per quanto riguarda i cavoli a cespoo testa. Per il cavolo toscano
invece la maturazione si ha quando le foglie raggiungonouna
dimensioneidoneaper esserecotte. Infatti la caratteristicaprincipale
di questebrassicheè proprio quelladi essereconsumatesolocotte.
Kavolì®,al contrario, si consumacrudo poiché le foglioline sono
raccolteallo stadiogiovanilee per questosonoteneree delicate.

Queste foglioline, 
seppur piccole,  

mantengono sia il 
caratteristico 

sapore sia tutti 
quei valori 

nutrizionali e 
salutistici tipici 

dei cavoli.



questo è Kavolì® 

le piccole foglie di 
cavolo brevettate
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Caratteristiche 

Kavolì®
è nuovo e unico nel suogenere. Queste
piccole foglie allarganola gammadelle
tipologie di vegetali confezionati nel
segmento di vendita della IV gamma
(prodotti mondati e lavati, pronti al
consumo). La percezionevisiva ne trae
vantaggio: Kavolìdonauna caratteristica
di sofficità alle confezioni; è di diversi
colori e forme. Kavolì®è più robusto di
altre tipologie di vegetali come
insalatine o rucola: esso si presta al
lavaggioe ŀƭƭΩŀǎŎƛǳƎŀǘǳǊŀproprio perché
è meno delicatodi altri prodotti. Inoltre
Kavolì® ha una self-life più elevata
rispetto a tutti i vegetali normalmente
confezionati in IV gamma. Il gusto di
Kavolì® è piacevole e delicato,
sicuramentenuovo.

Il gusto di Kavolì® è piacevole e 
delicato, sicuramente nuovo. 

-¦ƴ Ǝǳǎǘƻ ƴǳƻǾƻ ƛƴ ǳƴŀ άǎƻŦŦƛŎŜέ ŎƻƴŦŜȊƛƻƴŜ 

- Kavolì®:  foglie forti, resistenti al lavaggio e asciugatura
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Valori nutrizionali  
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COMPOSIZIONECHIMICA E VALORE ENERGETICO

DEGLI ALIMENTI PER100 GRAMMI DI PARTEEDIBILE

(Dati ufficiali INRAN - Istituto Nazionale di Ricerca per gli Alimenti e la Nutrizione)

Parte Acqua Proteine Lipidi CarboidratiAmido Zuccheri Fibra Energia Sodio PotassioFerro CalcioFosforoTiamina Riboflavina Niacina Vit.A Vit.C Vit.E

edibile solubili totale Kcal

% g g g g g g g kcal kJ mg mg mg mg mg mg mg mg mcg mg

100 90,5 3,2 0,2 2,7 0,3 2,4 2,4 25 105 8 350 0,8 44 69 0,1 0,1 1,2 50 59

Valore Antiossidanti calcolati secondo il metodo internazionale  ORAC

da 2500 a 3500 unità ORAC*per 100 gr di prodotto 
---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

*Il test ORAC, acronimo di OxygenRadicalsAbsorbanceCapacityό/ŀǇŀŎƛǘŁ Řƛ !ǎǎƻǊōƛƳŜƴǘƻ ŘŜƛ wŀŘƛŎŀƭƛ ŘŜƭƭΩhǎǎƛƎŜƴƻύΣ 
misura la capacità antiossidante degli alimenti contro i radicali liberi presenti nel nostro organismo



Fattori chiave

+ Salute
+ Gusto
+ Consistenza
Å

ÅAdatto a Mix 
ÅNuovo aspetto Visivo 
Å

Å

+ referenze  a scaffale

Aumento  Shelf - Life 

invariati         
i costi di 

produzione 

Kavolì®
piccole foglie 

di cavoli 

Kavolì ® è un 
NUOVO Ortaggio 
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Concorrenza

Quando si sviluppa un nuovo prodotto si
studianoi concorrenticheoperanonello stesso
ambito. Il nostrostudiohadimostratoche:

- Nel mercato della IV gamma non esiste 
nessuna tipologia di cavoli in foglia 

- Nel mercato dei cavoli non esiste nessuna 
forma commercializzata di piccole foglie ma 
solo infiorescenze e piante adulte (Cavolfiori e 
cavolo toscano)

- Kavolì ® è il nuovo prodotto per il mercato 
più forte del momento: la IV gamma 
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Kavolì® 
non ha 

concorrenti



Posizionamento del prodotto 

Caratteristiche salutistiche di Kavolì®

Kavolì ® ha un valore salutistico elevato. Si 
contraddistingue per essere un prodotto con 
proprietà antitumorali riconosciute dalla 
bibliografia. Kavolì ® viene consumato crudo per 
cui mantiene inalterate tutte le proprietà 
organolettiche e nutritive tipiche di questo 
ƻǊǘŀƎƎƛƻ ŎƘŜ Ƴŀƛ ǇǊƛƳŀ ŘΩƻǊŀ ŝ ǎǘŀǘƻ ǇƻǎǎƛōƛƭŜ 
assumere. 

aƻŘŀƭƛǘŁ ŘΩ ǳǎƻ Řƛ YŀǾƻƭƜϯ 

Kavolì ® è un prodotto che non stravolge le 
quotidiane abitudini dei consumatori poiché il suo 
uso e consumo è analogo a quello delle altre 
insalate. Può essere consumato da solo o 
mescolandolo assieme ad altri ortaggi.

Qualità / prezzo di  Kavolì®

Kavolì ® si posiziona sul segmento della IV gamma 
con prezzi comparabili alle referenze già poste in 
vendita
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Mercato di riferimento 

Kavolì®è un vegetale che si posiziona

principalmente nel mercato della IV
Gamma cioè nelle confezioni pronte al
consumo, preparate e lavate da
consumarecrudein insalata.

LaIV Gammaè un settore dovesi possono
inserire delle nuove referenze o creare
dellemescolanzeconle varietàesistenti.

GDO Johanesburg

Å- GDO
Å- CASH AND CARRY
Å- HORECA
Å- SUPER MARKET
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